
は

る

の

ご

は

ん

。ウ
キ
ウ
キ
。
ぽ
か
ぽ
か
。

た
ん
ぽ
ぽ
が
咲
い
て
、
桜
前
線
も
北
上
し
て

き
て
、
つ
い
つ
い
、
お
出
か
け
し
た
く
な
る

春
の
一
日
。

ゆ
っ
く
り
と
あ
た
た
か
く
な
っ
て
い
く
風
を

楽
し
み
に
、
出
か
け
る
前
に
手
軽
に
作
れ
る

レ
シ
ピ
を
用
意
し
ま
し
た
。

春
野
菜
を
楽
し
む
料
理
た
ち
の
影
の
主
役
は

お
味
噌
。
鉄
火
み
そ
は
、
ご
ぼ
う
と
青
じ
そ

の
風
味
豊
か
な
調
理
み
そ
。
実
は
お
肉
や
野

菜
と
相
性
抜
群
で
す
。
柚
子
み
そ
は
、
柚
子

の
香
り
が
食
欲
を
そ
そ
る
万
能
選
手
。

こ
の
２
つ
が
あ
る
だ
け
で
、
料
理
の
幅
が
ぐ

ぐ
っ
と
広
が
り
ま
す
よ
。

春野菜いっぱいの鉄火みそパスタ

柚子みそバーグときな粉のクリームディップ


